COCKTAILS KﬁSTLICHE DESSERTS HEISSE GETRANKE APERITIFS & BITTERS Das Spezialitﬁten-Restaurant.
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415 Planter's Punch 8.90 176 Chandon extra dry 0,751 24,90
Myer's Rum, Black Bacardi, Verschenken Sie ein schones Erlebnis! 177 Henkel trocken (Ficeolo) 021 5,90
Triple Sec.. Orangensaft, Ananassaft. : FLASCHENBIERE 178 Prosecco 011 2,90
Zitronensall, Grenadine, Muskatnuf Mit cinem Geschenk-Gutschein fiir unser 1749 Prosecco 0751 24,90
= T Spezialititen Restaurant HACIENDA oy 5
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125 Holsten alkoholirei 0331 3,20 CHAMPAGNER

der Empfinger kann ihn einlésen,

41¢ i wann und mit wem er will!
e ﬁfﬁlﬁrﬁgiulrﬁm 2.90 126 Vita-Malz 0331 3.20
e Unser Service-Personal berat Sie gern! 115 Somersby Cider, 1.5 % 0431 3,20 180 Moet & Chandon
Brut Imperial 0751 79,60
{ y

_ UNSERE
OFFNUNGSZEITEN:

Tiiglich: 11:30 - 23 Uhr warme Hiiche,
Fr+ Sa: 11:30 - 24 Uhr warme Kiiche.

Tischreservierungen erbeten bzw. zu emplehlen.
Live-Musik - bitte informieren Sie sich,

WEINE
... entnehmen Sie bitte COGNAC & BRANDY

unserer separaten

Weinkarte. 127 Cardinal Mend 2% 2¢ 5,00 s . .o s
¢ 126 Carlosl. . % 2d 440 | >> Hier ist der Gast noch Kénig <<

129 Gran Duce d’Alba 0% 2d 4,30
Alle Preise in dieser Karte sind Iifﬂ Remy Martin VSOP 10 % .f-f o 3,80 | -

2 Mt e 2 eisen etranke
nnd verstehen sich inkl. gesetzl. 132 Asbach Uralt 38% 2¢ 2,90

MwSt. und Service. 131 Osborme Veterano 36% 2 3,70

Fir lhre Felern bleten wir Thnen Riumlichkelten

L fiir bis zu 150 Personen an. )




SALATE

1. Kleiner gemischter Salat 4,90

vom Kellner serviert

2. American Salat 8,90
segrillte Putenbrust auf einer bunten
Salatmischung mit Ei und Thunfiscl.
dazn leckeres Baguette-Brot

3. Salatbar 9,90
Stellen Sie sich Thre Kombination aus
dem reichhaltigen Angebol frischer Salaie
Zusammen.
Bitte bedienen Sie sich selbst an unscrer Salatbar,

4. Mozzarella-Tomaten-Salat 7,90
5. Bauernsalat 7,90

mit Schalskise. Zwiebelringen, Oliven
und ltalian Dressing

SUPPEN

6. Tomatensuppe 4,90
mit Sahnehiubehen und Baguette-Brot
7. Franzésische Zwiebelsuppe 4,90

mit Kise tiberbacken

8. Ungarische Gulaschsuppe 6,90
mit Paprika und Zwiebeln. dazn Baguette-Brot

KLEINE GERICHTE
& VEGETARISCHES

25. Krabbencocktail
Frische Nordseekrabben anf Salat,
fiberzogen mit Cocktailsauce. dazn
leckeres Baguette-Brot

26. Gambas al ajillo 9,90
5 Ganbas in Knoblauchdl gebraten.
dazu leckeres Baguette-Brol

12,90

28. Feinschmecker
Gemiiseteller 7,90

frisches Gemiise nach Art des [Hauses,
fiberbacken, dazu Baguette-Brot

29. Blattspinat mit Gambas 12,90
niberbacken mit zartschmelzendem
Kise. dazn Baguette Brot

30. Gebackener Camembert 7,90

mit Prelselbeeren und Baguette-Brot

31. Feta paniert 7,90

dazu leckeres Baguette-Brot, mil
Salat garndert

32. Lachs-Potato 12,90
Bakerl Potato mit Sour Cream uned
gebratenen Lachsstreiten

33. Chicken-Potato 8,90
Baked Potato mit Sour Cream und
gebratenen Halnchenbruststreifen

'34. Gemiise-Potato 8,90
Baked Potato mit Sour Cream und
gerostetem Gemiise

ichte inkl.
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AUS DER
PFANNE

35. Zwei Rindermedaillons 21,90
mit Champignonsauce. dazu
Brokkoli und Kroketten

36. Hacienda -Pfanne 19,90

Schweinemedaillons mit Kase tiberbacken.
dazu Brokkoll und Kroketten

37. Putensteak Hawaii 18,90
mit Ananas und Kise fiberbacken,
dazu Brokkoli und Kroketten

38. Chika - Pfanne 17,90

Hihnchenbrustfilet mit buntem Gemitise,
mit Bechamelsauce und Kase iberbacken.
dazu Baguette-Brot

39. Hauspfanne 19,90
zartes Schweinefilet iberzogen mit
Champigons a la Creme, dazu
Résti und Baguette-Brot

40. Bonita-Steak 19,90

zarte Putenbrust, mit frischen Tomaten
belegt. mit Mozzarella tiberbacken.
dazu Brokkoli und Kroketten

PUR BURGER ...

n.nrut-ﬂ_uf.ﬁ‘-

o Dine oo 5% 2

41. Hacienda-Burger 10,90
Rinderhacksteak mit Madagaskar-Sauce.
Pommes Frites und Baguette-Brot

42, Safti-Burger
Rinderhacksteak mit Champignons,
Zwiebeln, Bratkartoffeln und Baguette-Brot

FINGER oo
FOOD s

11,90

43. Chicken Wings (10 stk.) 12,90
pikant gewnrzt. serviert mit
Country-Kartoffeln, Sour-Cream
und Barbeque-Sauce

44 Barbeque-Spare Ribs 13,90

[ea. 400g) pikant gewnirzt, serviert mit
Country-Kartoffeln. dazu Barbeque-Sauce
und Sour-Cream

FUR UNSERE
KLEINEN GASTE ‘

46. Kinder-Rodizio pisioJsane) 9,90
- nur in Verbindung mit einem
Erwachsenen-RODIZIO-

7. Junior-Steak Pute 6,90
Junior-Steak Rind 8,90
mit Pommes Frites und Ketchup

48. Kinder-Nudelteller 6,90

mit Tomatensauce

MITTAGSTISCH

Bitte beachten Sie unsere Tageskarte.
Spezielle, wechselnde Angebote je nach Saison.
Montag bis Samstag: 12 bis 15 Uhr.

LIEBE GASTE!

Wir freuen uns tiber Thren Besuch und wiinschen Thnen einen schonen Aufenthalt
in unserer Hacienda. Wir tun unser Bestes, damit Sie sich wohlfiithlen.

Wir haben einen besonders hohen Anspruch an die Qualitéit und Frische der Produkie, die
wir [hnen servieren. Das gilt insbesondere fiir unser Rindfleisch und unsere Weine aus Argentinien.

Vergessen Sie den Strefs des Alltags - und lassen Sie sich von uns verwéhnen.
“Bom Apetite” wiinscht lhnen lhr Hacienda-Team.

PROBIEREN SIE UNSERE BRASILIANISCHE

SPEZIALITAT RODIZIO.
SIE WERDEN BEGEISTERT SEIN!

Rodizio auf offenem Feuer gegart - wie in guler, aller Zeit

Die “Pampas”. riesige Grasliinder mit grofien Viehherden,
sind die Heimat der "Gauchos™ und der herrschaftlichen
“Haciendas™ . Von dort stammt der "Churrasco™ (Spiefibraten),
der als Rodizio serviert wird. Diverse Fleischsorten werden
ither dem “offenen Feuer” auflangen Spiefien langsam zubereitet. bis die optimale
Schmackhaftigkeit erreicht ist. Nach diesem Rezepl arbeilen auch wir.

Diese leckeren Spezialitiiten werden vom "Cortador”™ an Ihrem Tisch vom Spief geschnitten
und direlt awf den Teller serviert.

- Ihr Appetit bestimmt die grifie der Portionen!

25. RODIZIO 26.90

komplett pro Person

Verschiedene Fleischspezialititen vom Spiefs, niber dem “offenen IFeuer” zubereitet.
Inklusive Gemfise und salsonalen Beillagen. Am Tisch serviert - soviel Sie mégen. Original brasilianisch!

RODIZIO gibt es bei uns tédglich von 17 bis 23 Uhr, Fr. + Sa. bis 24 Uhr,
an Sonn- und Feiertagen bereits ab 12 Uhr. (An Werktagen mittags auf Anfrage)

KULINARISCHE PLATTEN

-+ Hauptgerichte okl s,
(AB 2 PERSONEN) bﬁ_‘m
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49. Feinschmecker-Flatte Schweinefilet, Rump- .Lamm- und pro Pers. 25,90
Putensteak. dazu Kroketten. Blumenkohl.

Brokkoli sowie gerbstete Champignons

50. HACIENDA-Platte Lassen Sie sich von unserem

Koch iiberraschen!

pro Pers. 26,90

56.

57.

58.

59

62.

63.

2

65.

66.

68.
69
70.

71.

10
11.
12,
13
14.
15.
16.

jchie inkl.
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SAFTIGE STEAKS

Beste Rindfleisch-Qualitdit aus Argentinien, fachmdnnisch auf
dem Lavastein gegrillt. Bitte sagen Sie uns, wie wir Ihr Steak
grillen diirfen: rot (englisch), rosa (medium) oder durch.

Schweinefiletsteak

Rumpsteak 200 ¢
Gaucho-Steak 300 g

Rib-Eye Steak 300 ¢
(Entrecdte)

Filetsteak 200 ¢

Pfeffersteak 220 ¢

Hacienda-Steakteller 350 g

Lamm-Steak 200 g

Putenbrust-Steak 200 g

Huftsteak 220 g

__ KOSTLICHKEITEN
AUS DEM MEER

mit Bratkartoffeln und Mais

Ein kieiner Fettrand sorgt inr die Herzhaftigkeit,
serviert mit Baked Potato und Baguette Brot.

Rumpsteak mit Baked Potato und Baguette-Brot

Saftig, aromatisch. leichte Fettmarmorierung,
serviert mitBaked Potato und Baguette-Brot,

Das zarteste vom Rind, bester Hacienda-Schnitt,
serviert mit Baked Potato und Baguette-Hrot.

zartes Rinder-Huftsteak mit pikanter Pfeffer-
sauce, dazu Kroketten und Baguette-Brot.
Dref verschiedene Steaksorten mit gerdsteten
Champignons, Brokkoli, Baked Potato

und Baguette-Brot,

Kastlich zartes Fleisch aus dem Lammriicken,

serviert mit Brolkkoli, Baked Potato und Baguette-Brot,

Saftig und ohne Fett. Serviert mit
Baked Potato und Baguette-Brot

Fettfrei und aromatisch, eines der beliebtesten
Steaks, dazu Baked Potato und Baguette-Brot

T

F‘is«chplatte - ab 2 Pers.

mit Blattspinat, Brokkoli, Bhumenkohl

Syglicy
40P 18 g 37 ypf
f IGT-’P‘-! Hott'

T

19,90

14,90

18,90

An fast
Prein

pro Pers. 24,90
und Eroketten - Gambas, Zander- & Lachsfilet -

Lachssteak 200 ¢ Feinster Lachs auf dem Grill zubereitet, 19,90
mit Baked Potato und BDaguette-Drot.

Gambas gegrillt - 10 Stiick mit Knoblauchsauce und Baguette-Brot 21,90

Zanderfilet mit Brokkoli und Réstkartoffeln 18,90

Mandel-Forelle i Ganzen gebraten, mit Blattspinat 17,90
und Salzkantoffeln

Wolfsbarsch (Loup de mer) im Ganzen gebraten, mit Dlattspinat, 19,90
Oliven und Rosmarinkartoffeln

Kroketten 2,90 17. Sour Cream 1,50

Bratkartoffeln 2,90 18. Kriduterbutter 1,50

Baguette-Brot 1,20 19. Blattspinat 3,90

Pommes Frites 2,50 20. Country-Kartoffeln 3,50

Blumenkohl nit Bedamelswee 3,30 21. Siifkartoffel Pommes 4,90

Brokkoli mit Bechamelsauce 3,30 22. Rosti Ecken 3,90

Champignons gerostet 3,90 23. Crispers 3,90

Baked Potato mitSowCrenn 2,90 24. Zucchini -gediinstet- 3,50

Bel allen Gewich ben dieser § karte handelt s sich um Rohgewichte vor der Zubereitung

Eine detatllierte Allergen-Ubersicht erhal

In unseren Spelsen und Gelrinken sind felgende Zusalzsiolfe enthalten:

ten Sie auf Wi

Facsenaien




