/ 7 COCHTAILS
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Die Top-Adresse fiir Feinschmecker
HAUS LUBECK ZU HAPPY-PREISEN

TAGLICH VON 12 - 24% UHR, auBer Freitag und Samstag T I'$ b Y hacienda-hamburg.de
Modern Living

Maracuja Dream £890 € 6,90
/ , V K&nigstrasse 58 Limette, Len]on Squash, Rohrzucker

23552 Libeck und Maracuja
Sweet Summer &£890 € 6,90
www.Kaffeewerk-Luebeck.de Blue Curacao, Ananassaft, Lime Juice ’

weiBe Limonade und Pfirsichsirup

Garnichts L8907 €690

Bananen-, Ananassaft, Maracujanektar,
Blue Curacao und Zitronensaft

COCKTAILS
MIT ALKOHOL

£990 €790

\ RbbTAURﬁNTE CAFE

und meh1

Kaffee

Bad N1 Cg
Gin, Wodka, Cacis, Grenadine,
Ananassaft und Lime Juice

Nichts £990 €790 R i Vi i
WWW. haCI.enda'luebeCk de Malibu, Wodka, Sahne, Coconut-Cream ’ i Diverse Fleischsorten werden tber dem

Kirsch- und Bananensaft “offenen Feuer”auf langen Spief3en langsam
Sweet Bitch W € 7.90 zubereitet, bis die optimale Schmaclkhaftigkeit
. Amareto, Rum, Cassis, Brauner Zucker, ’ erreicht ist.
= 710, STEAK F; A QUL e SR e 2 Nach diesem Rezept arbeiten auch wir.
ROP et ISCH Diese leckeren Spezialitéiten
werden vom “Cortador” an Ihrem Tisch
vom Spief3 geschnitten und direkt auf den Teller
serviert.
Ihr Appetit bestimmt die gréf3e der Portionen!

~ omm — el @63 RODIZIO ..39,90
o ) " mit Gambas v 49,90

%% |

Januar - Februar

Monatsangebote und Mittagstisch

Geburtstags-, Hochzeits-, oder Firmenfeier.
Wir organisieren alles nach Ihren Wiinschen.
Bitte sprechen Sie uns an. Thr HACIENDA-Team

A .. — - Alle Gerichte gut verpackt, auch zum mitnchmen!
e, el -emrellant de 2 . S S A Offnungszeiten: tiglich von 112 - 24 Uhr N

Tel.045170988300 22359 Hamburg Im Alten Dorfe 38
WWW.HACIENDA-HAMBURG.DE Tel. 040/ 609 58 58 Fax 040 / 609 59 590




*tiglich von 12% - 15” Uhr (auBer Sonn- und Feiertage)

Mit einem Salat von der Salatbar zum selber zusammenstellen

02.Januar - 06.Januar
1. Penne Arrabiata 9,90

mit pikanter Tomatensauce

2. Gefliigelpfanne 12,90

mit Sauce Bernaise, Broccoli und Kroketten

3. Rindergulasch 13,90
serviert auf Bandnudeln
4. Sechecht 14,90

mit Senfsauce und Kartoffelptiree

08.Januar - 13.Januar

1. Tortellini 9,90
mit Kase geftillt in Sahnesauce

2. Krosses Italia-Steak
gegrilltes Putensteak und Bacon, dazu
Spaghetti inTomatensauce

12,90

erichte inkl
3. Ranchopfanne 13,90 W
Schweinefiletstreifen in Zigeunersauce, i e S S8 L
serviert mit Butter-Reis
4. Lachs-Nudelpfanne 14,90

mit pikanter Tomaten-Sahnesauce

15.Januar - 20.Januar

1. Bandnudeln 9,90

e inkl.
mit Currysauce S:;f:/;‘ﬁm
2. Kassler vom Grill 12,90 -

serviert mit Kartoffelptiree
3. Mixed Grill 13,90
serviert mit Bratkartoffeln

4. Zanderfilet
uberzogen mit Senfsauce, serviert mit
Spinat und Kartoffelptiree

22.Januar - 27.Januar

1. Makkaroni “Napoli” 9,90

in Tomatensauce mit Basilikum

2. Hacksteak 12,90

uberzogen mit Champignonsauce,

serviert mit Pommes frites Wm:‘:t
3. Huftsteak 13,90 %
mit knusprigen Bratkartoffeln ‘

4. Lachsfilet 14,90
serviert auf Blattspinat, dazu Salzkartoffeln

14,90

Kalbsleber Mixed Grill

mit Réstzwiebeln, serviert mit
Apfelmus Bratkartoffeln, € 19 ,90
und Bratkartoffeln gerostete Champignons

Alle Gerichte inkl. Salat vom Buffet

JANUAR
Al. Hacksteak 16,90

mit Avocado gefiillt, Kise liberbacken,
dazu crisper Pommes

A2. Scholle “Finkenwerder Art” 24,90
mit Spinat und Salzkartoffeln
A3. Filetpfanne 19,90

Schweinefilet iiberzogen mit Pfeffersauce, dazu
panierte Blumenkohlrdschen und Kroketten

Ad. Giinsekeule -kross gebacken- 24,90

mit Orangensauce, Rotkohl
und Kroketten

AS. Zwei Rinderfilet-Mignons 26,90

umwickelt mit Bacon, serviert mit frischem Gemiise
der Saison und Pommes Frites

Wir wiinschen unseren Gisten ein
“FROHES UND GESUNDES JAHR 2024”

Thr 4§ RESTAURANTE » cppp

‘ mﬂACIENDE 45?
Team

FEBRUAR
Al. Holzfillersteak (300g) 16,90

mit Bratkartoffeln

Hacienda-Nudelpfanne 19,90
mit 5 Gambas vom Grill, in pikanter
Tomaten-Sahnesauce

A3. Feinschmecker-Pfanne 19,90
drei Schweinemedaillons iiberzogen
mit Sauce Bernaise, dazu Champignons
und Bratkartoffeln

Ad4. Rio Teller (500g) 29,90
Hihnchebrust, Huft-, Lamm-, Schweine-

und Rinderhack-Steak, dazu Champignons
und knusprige Bratkartoffeln

AS. Hacienda Fischteller 29,90
3 Gambas, Lachs- und Zanderfilet
auf Spinat, serviert mit Salzkartoffeln

<

TAGSTISCH

tiglich von 129 - 15 Uhr (auer Sonn- und Feiertage)

Mit einem Salat von der Salatbar zum selber zusammenstellen

29.Januar - 03.Februar
1. Nudelgratin 9,90

serviert mit Baguette-Brot

2. Hacksteak 12,90
geftillt mit Kase, dazu Pommes frites
3. Pangasiusfilet 13,90

. X 5 prerichte ink:
serviert mit griinen Bohnen =

und Salzkartoffeln
4. Schweinefilet-Pfanne 14,90

uberzogen mit Pfeffersauce, dazu Kroketten

05.Februar - 10.Februar

1. Spaghetti “Bolognese” 9,90

mit Hackfleischsauce

2. Schnitzel

mit Zitrone und Pommes frites
3. Zigeuner-Spief

mit Bratkartoffeln
4. Seelachsfilet

tiberzogen mit Dillsauce,
dazu Salzkartoffeln

12.Februar - 17.Februar

1. Hacienda-Nudelpfanne 9,90
mit Putenfleischstreifen

2. Hihnchenbrustfilet
uberzogen mit Pfeffersauce, :
dazu Pommes frites

itte bedienen Sie sich selbst

12,90
13,90
14,90

“Hauptgerichte inkl-

edienen Se sich sebst

3. Lammgulasch 13,90
mit Kartoffelptiree
4. Forelle mit Salzkartoffeln 14,90

19.Februar - 24.Februar

1. Spaghetti 9,90
mit Tomaten-Sahne Sauce

2. Putenbraten
mit Bratkartoffeln

4. Mix Grill 13,90
mit Brokkoli, Kroketten und Baguetbrot

3. 5 Gambas 14,90
auf Spaghetti mit Tomatensauce

26. Februar - 02. Miirz

1. Leber vom Rind 9,90
mit Apfelmus und Kartoffelptiree

2. Rotzungenfilet 12,90

auf Bandnudeln und Currysauce

12,90

3. Mix Grill 13,90
serviert mit Bratkartoffeln

4. Pariser Schnitzel 14,90
mit Rostkartoffeln

Salat-Buiffet
‘Salat-Buffet.

4

g
12,90 ( satat-Buffet
Bitte

Happy Hour

Schlemmerstunden

Gerichte dieser Seite zum halben Preis +7,95 € o tiglich 15 bis 17 Uhr

SAFTIGE STEAKS

Schweinefiletsteak
mit Bratkartoffeln und Mais.

Rumpsteak 200 ¢
Ein kleiner Fettrand sorgt fiir die Herzhaftigkeit,
serviert mit Baked Potato und Baguette-Brot.

Gaucho-Steak 300¢ 26,40
Rumpsteak mit Baked Potato und Baguette-Brot.

Rib-Eye Steak 300 34,90 25,40
Saftig, aromatisch, leichte Fettmarmorierung,
serviert mit Baked Potato und Baguette-Brot.

Filetsteak 200 ¢ 38,80 27,40
Das zarteste vom Rind, bester Hacienda-Schnitt,
serviert mit Baked Potato und Baguette-Brot.

Pfeffersteak 200 26,80 21,40
zartes Rinder—Huftsteal% mit pikanter Pfeffersauce,
dazu Kroketten und Baguette-Brot.

Hacienda-Steakteller 350 34,90 25,40
Drei verschiedene Steaksorten mit gerdsteten
Champignons, Brokkoli, Baked Potato

und Baguette-Brot.

Lamm-Steak 200 g 29,90 22,90
Kostlich zartes Fleisch aus dem Lammriicken,

serviert mit Brokkoli, Baked Potato und

Baguette-Brot.

Putenbrust-Steak 200 ¢ 1
Saftig und ohne Fett. Serviert mit Baked Potato
und Bagette-Brot, Champignonsauce

Huftsteak 200¢g

Fettfrei und aromatisch, eines der beliebtesten
Steaks, dazu Baked Potato und Baguette-Brot

21,96 18,90
21,40

17,90

19,90

KOSTLICHKEITEN
AUS DEM MEER

Lachssteak 200 g 28,86 21,40
feinster Lachs auf dem Grill zubereitet, mit

Baked Potato und Baguette-Brot.

Gambas gegrillt - 10 Stiick 29,80 22,90
mit Knoblauchsauce und Baguette-Brot.

Zanderfilet 26,90 21,40
mit Brokkoli und Réstkartoffeln

Mandel-Forelle 24,90 20,40

im ganzen gebraten, mit Blattspinat
und Salzkartoffeln

Wolfsbarsch (Loup de mer) 29;90 22,90

im ganzen gebraten, mit Blattspinat, Oliven

und Rosmarinkartoffeln
Hacienda Fischteller 31,90 23,90
mit Salzkartoffeln und Spinat Gambas,

Zander- & Lachsfilet -

| Alle Speisen dieser Seite auch ausser Haus!






